.

Tokaj&CO,s.r.0.
Mala Trina, " N

Tokajska vinohradnicka a vin
v ktorych sa pocas dozrievani

je jednou z piatich na svelte,
obuliach hrozna R\%‘l’ pravidélne
a odovzdava
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rvé zachované zmienky o pestovani
Pviniéa v tejto oblasti pochddzaju eSte

z Cias Rimskej riSe. Po jej dpadku
pokracovali v tradicii stari Slovania. V tom
obdobi vzniklo aj pomenovanie oblasti odvo-
denim od slova stokaj, o v preklade znamend
sttok dvoch riek, v tomto pripade Bodrogu
a Tisy. Ni¢ivy vpad Tatdrov vyludnil nielen
cely tento jedine¢ny kraj, ale znicil aj vSetky
vinohrady. O znovuzrodenie sa zasldZil krdl
Belo IV., ktory ho kolonizoval talianskymi
osadnikmi z oblasti Bari a Formini. Ti so se-
bou priniesli aj odrodu Furmint.
Medznikom pri ohranicovani tokajského pod-
horia bol kralovsky dekrét Karola III. z roku
1737, podla ktorého iba vino z 21 lokalit
bolo moZné v predaji oznacit ako tokajské.
Tymto dekrétom sa tokajskd vinohradnicka
oblast presne vymedzila ako prvd na svete.
Iba mélo [udi si teda uvedomuje, Ze Tokaj bol
vlastne tplne prvou zadefinovanou apeldciou
na svete. T4 sa neskor rozdelila na slovenski
a madarskd Cast. Vymera vinohradov na nasej
strane je dnes 908 hektdrov. Je na Slovensku
sice najmensia, ale urcite najjedinecnejSia a
najzndmejsia.

Nebali sa novych produktov

Ak sa chceme dostaf ku korefiom dneSnej fir-
my Tokaj&CO, s.r.o. musime sa vrétit do roku
1976. Vtedy vznikol podnik kombindtneho
typu. Mal vlastné vinice. Hrozno, ktoré dopes-
toval, aj spracoval. Vedeny bol ako odborovy
odstepny zdvod Vindrskeho podniku Bratisla-
va a Specializoval sa iba na vyrobu tokajské-
ho vina. Spadal pod Vindrske zdvody KoSice.

=
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O Sest rokov neskdr nastiipil do uzZ rozbehnutej
firmy mlady technolég Ing. Milan Kakas. Vte-
dy podnik vyrabal iba Styri druhy vina, Tokaj-
ské samorodné suché, sladké, Tokajsky vyber
3-putiiovy a Tokajské stolové.

Pdn Kaka$ dostal tlohu rozsirif sortiment.
KedZe ro¢nik 1984 bol viac ako priaznivy na
tvorbu cibéb, vyrobil prvy slovensky 4-putiio-
vy vyber. Jeho odvaha pri zavddzani novych
produktov sa vedeniu pacila. O niekolko rokov
neskor ho preto podporilo pri rozbehnuti dal-

Sieho druhu vina. Napriek tomu, Ze v tej dobe
to zdkon povoloval, dvojputiiovy vyber nikto
nevyrdbal. To sa pan Kaka$ rozhodol zmenit.
Novy tokajsky vyber mal taky dspech, Ze sa na
velmi dlhd dobu stal u nds najpreddvanejSim
vinom z Tokajskej oblasti na Slovensku. Mal
prijemnych Styridsat gramov zvySkového cuk-
ru, a pre zdkaznika priaznivo nastavend cenu.

Nova doba, novy majitel

Po roku 1989 sa vindrstvo premenovalo na
Tokaj, Statny podnik. Ako nové spolocnost sa
cheeli uviest nie¢im zaujimavym, tak si pan
Kakas trifol na Tokajsky vyber S-putiiovy. Od

Zdkladom kvalitnych vin je perfektne vyzretd vstupnd surovina.

zaciatku sa z neho stal obrovsky hit. Velku za-
sluhu na jeho dspechu mala analyza, ktord bola
v roku 1995 vykonand vo Farmakologickom
laboratdriu Lekdrskej fakulty UK v Bratislave.
Z jej vysledkov vyplynulo, Ze md na [udsky
organizmus velmi priaznivé Gc¢inky. Najmi na
srdcovocievny systém a vdaka vysokému ob-
sahu vitaminu E aj na zvySenie potencie.

Vino obsahuje polyfenoly a to flavonoidy
(kvercetin, kempferol, rutin) a stilbenoidy ,
ktorym mnoh{ autori pripisuji antioxida¢ni
aktivitu.

V aprili 1998 sa vo firme zmenili vlastnicke
pomery. Tokaj $.p. zanikol a jeho majetok
prebrala firma Galafruit&CO, s.r.o., ktord sa
prednostne venovala pestovaniu ovocnych
stromov. Na vinice, ktoré ziskali s podnikom
vSak nezanevreli a prikladne sa o ne starali,
pretoZe vtedajSiemu konatelovi, pdnovi Ef-
timovovi, zdleZzalo na Sireni dobrého mena
Tokajskej oblasti. PodrZal nielen vinice, ale
aj pivnicu. Pdna KakaSa poZiadal o nejaky
vynimoc¢ny produkt, ktorym by mohli zaujat
na vystave Agrokomplex v Nitre. Tak uzrel
svetlo sveta Tokajsky vyber 6-putiiovy. Vzni-
kol zmieSanim krdsne vyzretého suchého vina
z ro¢niku 1989 s esenciou, ¢o vtedy zdkon
povoloval. Na Agrokomplexe to bola hotovd
senzdcia, pretoZe Tokajsky vyber 6-putiiovy
dovtedy u nas nikto nevyrobil. Ano, aj slo-
venské prvenstvo vo vyrobe 6-putiiového vy-
beru patri tomuto vindrstvu. Vdaka tomuto
vinu si ndsledne firma vybudovala velmi dob-
ré meno. Jeden z faktorov je aj to, Ze pri vy-
zrievani v pivnici sa stdle drZia vekmi osved-
¢eného vzorca - pocet putni plus dva roky.

==
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Hrozno sa zberd rucne do malych prepraviek

V roku 2007 sa Galafruit&CO, s.r.o. rozdeli-
la na dve firmy, Tokaj&CO, s.r.o., ktord bola
zaloZend este v roku 1999, a Galafruit&CO,
s.r.o. UZ pod ndzvom Tokaj&CO, s.r.o. uvied-
li na trh prvd Tokajskid vyberovi esenciu
z ro¢nika 1999, ktord by sme kludne mohli
oznacit za slovenské ikonické vino, pretoZe
ziskalo tolko vyznamnych oceneni ako do-
teraz Ziadne iné. Kam prisla, brala zlato ale-

AT

Mdlokto by veril, Ze v pivnici pod tymto

domcekom zreje niekolko stotisic litrov to-
kajskych vyberov.
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bo Sampidna! PoteSitelné je, Ze eSte stdle je
v predaji, ale cenu za pollitrovi fTasu uZ tvori

£ X7

trojciferné ¢fslo.

S priaznivym vyhladom

Hrozno na vyrobu vin spracovdvaji iba
z vlastnych vinic, priCom vymera rodiacich
vinohradov sa k dne$nému dilu zastavila tes-
ne pod sto hektdrmi. Napriek tomu, Ze zdkon

T 2 &N

—

Pocas letnych dni sa degustdcie méZu konat aj vonku na terase, z ktorej moZete zaZit takyto

nddherny vyhlad.

povoluje priemerné trody do 9,5 tony z hek-
tdra, tomuto Cislu sa nikdy nepribliZili. VZdy
to bolo podstatne menej, prvoradd bola a je
kvalita.

Na jar 2012 vysadili 11 ha nového vinohradu
s odrodami Furmint a Lipovina. Kvo6li obrov-
skému zdujmu o ich muskat Zlty sa rozhodli,
Ze zaciatkom roka 2018 vysadia novu desat-

hektdrovi parcelu s touto odrodou na tokaj-

il ELEEn > N
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Trio, ktoré stoji za vispechmi tohto vindrstva. Zlava: Zuzana Corbovd, ktord je zodpovednd za degustdcie a podiela sa aj na findlnom kupdzo-

vani vin, hlavny technolég Milan Kakas a Tomds Besler, ktory ma od 1. janudra 2017 vo vindrstve na starosti marketing.

skom hone najvyssej kvality. Muskat ZIty, aj
napriek tomu, Ze sa nejednd o najjednoduch-
Siu odrodu na pestovanie, na Tokaj patri, je
tu od nepamiti a m4 histériu ddvania nddher-
nych aromatickych vin.

Téato vysadba podpori produkciu nielen akost-
nych, ale aj putfiovych vin. Tokajské vinice
vo vyssich polohdch st vhodnejSie na tvorbu
a kvalitu cibéb a tym prednostne urcené na

TOKAJSKY VYBER
4 -PUTNOVY 2009

Typicka farba tokajského vyberu md tmavsi

ich zber. Vyrabat z nich odrodové vina je nao-
zaj velky luxus. Jeden zberaC oberie za jeden
dent v priemere pribliZne osem kilogramov
cibéb. Zo sto kilogramov sa dd samotokom
ziskat pribliZne len jeden liter tokajskej esen-
cie, ktord je teda naozaj vzdcnym pokladom.
Nielen preto, Ze jej je velmi mdlo, ale aj kvoli
tomu, Ze cibéby sa netvoria kazdy rok, a preto
je v nepriaznivych ro¢nikoch povolené pri vy-

TOKAJSKY VYBER
5 - PUTNOVY 2007

Farba ma o jemny odtien nizsiu farebnost

robe putiiovych vin priddvat do suchych vin
namiesto cibéb tokajsku esenciu.

Anjelské kridla a iné dobroty

V roku 2005 boli prvym vindrstvom na Slo-
vensku, ktoré vyrobilo a naflaSovalo Tokaj-
sky forditdS. Vino totoZného ro¢nika naliali
na zvySky z cibéb, ktoré ostali po vyrobe
putiiovych vyberov. Tie nechali nabobtnat. »

odtiett mahagénu. Klasicka ulezand chle- ako 4-puttiovy Tokaj, pripomina svetlejsi

bovinkovd voéna s ténmi medoviny, starého mahagon. V nose sa viac prejavuje toasting
aceta balsamica, zatidenych sliviek a horu- dreva, bourbonska vanilka, pizmo v tandeme
ceho dechtu. Telo vina je stredne stavané, so suSenym tropickym ovocim a fialkami pri
s dobrym balansom a miernou dominanciou zachovanom tokajskom oxidativnom style
kyselin po prehltnuti. V chuti sa objavuje a mineralite. Vino by sa dalo oznacit aj ako
karamel, Zivica a citrusy. Dojazd je $tihly, uslachtilé, pripomina v aromatickom profile
poznaceny vyraznou tokajskou aciditou kvalitny Armagnac. Extrakt vina je vyrazne

a Jahkou trieslovinou. Vino ukazuje dals{ vyssi, v chuti s dotykom pomarancov a grafi-

potencidl zrenia.

87,00

tu. V dochuti opat dominuje vyraznd acidita

tokajskych vyberov. Vino ma dlzku, prijemne i

bodov odznieva na ténoch pomarancového likéru

a uslachtilého dreva.

TOKAJSKY VBER

90 , 00 bodov
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Pri vyzrievani putiiovych vin sa stdle drZia rokmi osvedceného vzorca, pocet putni plus dva roky.

Nésledne zmes vylisovali a nechali dozrie-
vat dva roky v drevenych sudoch. Vyrdba sa
vZdy iba v obmedzenom mnoZstve v z4vis-
losti od kvality ro¢nika a ochutnat ho moZete
aj na ich riadenych degustdcidch.

V ostatnej dobe velkym hitom z dielne To-
kaj&CO, s.r.o. je cibébovy Furmint z ro¢nika

FURMINT,
CIBEBOVY VYBER 2015

Farebne moZeme tento cibébovy vyber
zaradit k reduktivnym odtieiiom Sedo-
-zlatistej farby. Aromatika je poznacend
vonou medovych cibéb, podhubia a kore-
nistostou pigmentu a Botrytis cinerea. Na
podnebi zaujme lenivo sa prevalujtica ole-
jovitd, vysoko extraktivna viskozita vina.
V chuti je koncentrdcia medovej sladkosti
a zrelej acidity s nuansami dulového
kompétu. Dochut je poznacend lahkym
fenolickym chvostikom suchého ro¢nika
2015. Mohutné a mimoriadne koncentro-
vané vino je este velmi mladé, vhodné je
ho pit v homeopatickych dévkach alebo
odlozit na dalsiu dekéddu.

/

2015. V tomto roku sa v ich viniciach vytvo-
rili cibéby, ale nebolo ich tolko, aby sa opla-
tilo pustat do putiovych vyberov. Navyse,
pozberané cibéby mali cukornatost iba 450
gramov na kilogram, ¢o je minimdlna poZia-
davka na esenciu a ak si uvedomime, Ze asi
dve az tri percentd beZne prekvasia, tak uZz

TOKAJSKA VYBEROVA

ESENCIA

Vino tajuplnej ¢ierno-mahagoénovej farby

s mimoriadnou viskozitou. Esenciu je vhodné

by podla zdkona nespliiala tento parameter.
Preto sa pan Kaka$ rozhodol, Ze skdsia nieco,
¢o dovtedy u nds nikto nevyrobil a cibéby za-
lial suchym furmintom z toho istého ro¢nika.
Nasledne si pobudol v drevenych sudoch tri
mesiace a potom ho naflasovali. Zaznamenal
okamzity dspech a viaceri zdkaznici ho opi-

dekantovat, az potom postupne ukazuje vsetky

svoje skryté vone a nuansy. Otvéra sa do ténov

kvalitného studeného ¢aju Darjeeling, aby
pokracovalo v ténoch figového dzemu, dechtu

ziskala zrenim eleganciu a noblesu. Vino

neposobi prilis sladko, prave naopak, skry-

a domadceho orechového likéru. Po prevetrani
prichddza na rad jéd, jédovand sol a prijemna
minerélna stopa. Telo vina je stihlejsie, chut

va v sebe $tavnatost, vzrusujiicu pitelnost
a prijemne podsobiacu aciditu. Na podnebi
sa vyrazne prejavuju tény cierneho caju,

dechtu a nakladanych orechov. Dochut je

Stavnatd, kyselkavd, s dotykom karamelu

a vlasskych orechov. Velké slovenské vino
a nad¢asové médium, na ktorom si pochut-
naju este nase deti.

94,00

bodov bodov

92,00
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Tento archiv skryva skutocné vinne poklady.

sovali ako vino, ktoré im ddva kridla, prene-
sene povedané, anjelské. O kvalite vypovedd
aj stav — vypredané!

Ak sa tymto vinom pomyselne dotykame
neba, tak nemdZeme zabudnif na ich Svi-
tého Urbana. Toto polosladké vino vzniklo
povodne ako ndhrada za tokajské stolové
vino, ktorého vyrobu viac zdkon neumoziio-
val. Stalo sa vSak z neho najpreddvanejSie
akostné vino spolo¢nosti Tokaj&CO a tdto
pozicia mu patri dodnes. Je najZiadanejSie aj
¢o sa tyka plnenia atypickych a dar¢ekovych
flias.

Na zdravie!

Okrem vyssie spomenutych vyskumov z 90-
tych rokov su k dispozicii aj novsie. V ro-
koch 2015 a 2016 katedra farmakognézie
a botaniky na UVLF v Kogiciach v spolupra-
ci s Katedrou vyzivy SPU v Nitre v rdm-
ci experimentu analyzovali tokajské vina
(z produkcie Tokaj&CO to boli konkrétne
tokajskd vyberovd esencia, vybery 6-putiio-
vy, S-putiiovy, 4-putiiovy, 3-putiiovy, dalej
Samorodé suché, Samorodé sladké, Fordita§
a Sv. Urban) na obsah celkovych polyfeno-
lov a antioxida¢ny potencidl.

Z ich vysledkov vyplynulo, Ze zretim tokaj-
skych vyberov stiipa obsah polyfenolov a ich
antioxidacnd aktivita a odpordcaji miernu
konzumdciu Tokajskych samorodnych vin
na prevenciu a podpornd terapiu ochore-
ni vyvolanych oxida¢nym stresom hlavne

pri srdcovocievnych ochoreniach. V duchu
tychto zisteni nadobtida znenie populdrneho
pripitku ,,Na zdravie!“na Tokaji Gplne novy
rozmer.

Ak sa chystdte na Tokaj, urcite si nenechaj-
te ujst ndvStevu tohto zaujimavého vindrstva
s bohatou histériou. Ci uZ pldnovane, alebo

len tak, pocas bicyklovania po jednej z tokaj-

s ; SRR

skych cyklotrds. V ,, domc¢eku” v Malej Trni
vds privita vecne usmiata enologicka pani
Zuzana Corbova a na prechadzku historickou
pivnicou (Ndrodnd kultdrna pamiatka) budete
eSte dlho spominat. Pre aktudlne informdcie
a zaujimavé fotografie je najlepsie sledovat
firemné profily na Facebooku a Instagrame,
alebo firemny web www.tokaj.sk. =

Chodby pivnice sa nachddzajii dvandst metrov pod zemou a ich celkovd dZka je dva a pol

kilometra.

TOKAJ NIE JE IBA O SLADKYCH VINACH
Tesne pred revoltciou v roku 1989 uviedli na trh na tu dobu novatorsky produkt, Cisté
odrodové vina z Furmintu a Lipoviny. Boli suché, aj ked mohli mat' do desat gramov

zvyskového cukru, pretoze na Tokaji plati ind norma. Zaznamenali s nimi pomerne slusny
Uspech. V akostnej podobe ich vyrabali viac ako dve desiatky rokov. Pocas toho obdobia
sa konzumenti vina stali o nieCo narocnejsi, preto vymysleli pre nich na vtedajSiu dobu

netradiény produkt, privlastkové odrodové vina.
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